
梅
酒

数
あ
る
梅
の
品
種
の
中
で
最
も
梅
酒
に
適
し
て
い
る
と

言
わ
れ
る
鴬
宿
梅
。

果
汁
が
多
く
、
玉
が
大
き
い
自
慢
の
鴬
宿
梅
を
じ
っ
く

り
と
長
期
間
熟
成
さ
せ
る
製
法
で
濃
厚
な
梅
原
酒
を
造

り
ま
し
た
。

古
来
よ
り
「
万
病
の
く
す
り
」
と
言
わ
れ
る
梅
の
成
分

を
多
く
留
め
て
い
ま
す
。

３
年
以
上
熟
成
さ
れ
た
梅
酒
は
色
合
い
濃
く
、
味
わ
い

深
い
ま
ろ
や
か
な
口
当
た
り
。

アルコール

20％

株式会社おおやま夢工房●お酒は２０歳をすぎてから。●お酒はおいしく適量を。

オ
ス
ス
メ
は
ロ
ッ
ク
。
ク
ラ
ッ
シ
ュ
ア
イ
ス
・
水
割
り

お
好
み
に
合
わ
せ
て
お
召
し
上
が
り
下
さ
い
。


