
 

 

お
お
い
た
和
牛
プ
レ
ミ
ア
ム
会
席 

 

（
食
前
酒
） 

・自
家
製
梅
酒
二
種
飲
み
比
べ 

一
年
熟
成(

梅
酒
お
お
や
ま) 

三
年
熟
成(

熟
成
ゆ
め
ひ
び
き) 

 

（先 

付
） 

・カ
リ
フ
ラ
ワ
ー
の
バ
バ
ロ
ア 

 
 

 
 

 
 
 
 

空
豆
・
赤
ピ
ー
マ
ン
の
ピ
ュ
ー
レ
・
オ
リ
ー
ブ
オ
イ
ル 

 

（前 

菜 

四
つ
の
パ
レ
ッ
ト
）
・
県
産
稚
鮎
の
唐
揚
げ 

 
 

 
 

 
 

 

甘
酢
大
根
お
ろ
し
添
え
・
胡
瓜
の
浅
漬
・
貝
割 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

た
ら
の
芽
白
扇
揚
げ 

・
蛸
小
倉
煮 

 
 

 
 

 
 

 

芽
芋
吉
野
煮 

 
 

 
 

 

・蛤
の
香
味
バ
タ
ー
焼
き 

・桜
葉
豆
腐 

 
 

 
 

 
 

 

干
し
蛍
烏
賊
・酢
味
噌 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

（煮
物
椀
）
・桜
海
老
真
丈
と
玉
子
の
す
り
流
し 

 
 

 
 

 
 
 
 

う
る
い
・
花
び
ら
独
活
・木
の
芽 

 

（造 

里
）
・季
節
の
鮮
魚
盛
り 

 
 

 
 

 
 
 
 

天
然
白
身
魚
・間
八
・鮪
・サ
ヨ
リ
・雲
丹 

 
 

 
 

 
 
 
 

 

松
葉
大
根
・山
葵
葉
・
山
葵
・
川
茸
羹 

 
 （焼 

物
）
・合
鴨
九
条
焼
き 

 
 

 
 

 
 
 
 

合
鴨
ロ
ー
ス
・
九
条
葱
・
皮
つ
き
ヤ
ン
グ
コ
ー
ン
蒸
し
焼
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枝
豆
・
オ
レ
ン
ジ
ソ
ー
ス 

 

（凌 

ぎ
）
・山
菜
お
こ
わ 

 
 

 
 

 
 
 
 

山
菜
色
々
・
銀
餡 

 

（洋 

皿
）
・お
お
い
た
和
牛
ミ
ニ
ス
テ
ー
キ 

島
ら
っき
ょ
う
マ
リ
ネ 

温
野
菜
色
々 

葱
ソ
ー
ス
・バ
ル
サ
ミ
コ
ソ
ー
ス
・
醤
油
ダ
レ 

 

（鍋
）  

 

・
お
お
い
た
和
牛
し
ゃ
ぶ 

 
 

 
 

 
 

 
 

お
お
い
た
和
牛
・
巻
き
白
菜
・
豆
腐
・
春
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舞
茸
・
椎
茸
・
白
葱
・
梅
人
参
・
他 

 
 

 
 

 
 
 

   

自
家
製
胡
麻
ダ
レ
・ポ
ン
酢 

 
 

 
 

（御 

飯
） 

・白
ご
飯 

（
福
岡
県
産
ゆ
め
つ
く
し
）  

（香
の
物
） 

 

（デ
ザ
ー
ト
）
・
完
熟
梅
ピ
ュ
ー
レ
を
使
った 

自
家
製
ロ
ー
ル
ケ
ー
キ 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

フ
ル
ー
ツ
添
え 

 
 

 
 

 
 

・水
辺
の
郷
大
山
の
チ
ョ
コ
豆
乳
ジ
ェ
ラ
ー
ト
・
最
中 

 

本
日
の
お
料
理
は
地
元
日
田
を
は
じ
め
と
し
た 

九
州
の
美
味
し
い
旬
の
食
材
を
集
め
、
五
感
で
お
楽
し
み
い
た
だ
け
る 

健
康
に
良
い
お
料
理
を
ご
用
意
い
た
し
ま
し
た
。  
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日 

料
理
長 

安
永 

太 

 


